
DARIO PITTALUGA
VIA CORSICA 256, BRESCIA, Italia 25125

3486089074

dariopitta@gmail.com

NOME E INFORMAZIONI DI
CONTATTO

LAVORO PREFERITO

20/11/2017 - 18/05/2018

01/07/2015 - 19/11/2017

30/07/2013 - 06/01/2015

Impiegato addetto alla sostenibilità
Sabiofuel S.r.l., Castenedolo

Operaio turnista addetto alla produzione
Fratelli Parodi S.p.A., Ventimiglia

Cameriere di sala
Gilpin Hotel - Lake House, Windermere - Cumbria - Regno Unito

ESPERIENZA LAVORATIVA
01/07/2018 - Attualmente lavoro

qui
Impiegato tecnico
REYS S.P.A., Arcore - Brescia, Italia

Attività di controllo e monitoraggio dei parametri chimici delle emulsioni costituiti da olii di taglio
miscelati in acqua a percentuali impostate contenute in vasche e utilizzate per la lavorazione dei
metalli in genere alluminio e ferro e le rispettive leghe. 

■

Collaborazione ad attività di ricerca e sviluppo di nuove metodologie applicative sui trattamenti delle
emulsioni.

■

Logistica e inventario settimanale dei prodotti in uscita e in ingresso■

Gestione dell'archivio cartaceo e digitale del reparto tecnico.■

Emissione di dichiarazioni e certificati di sostenibilità presso trader e soggetti obbligati secondo i
differenti schemi di certificazione. 
Preparazione di audit interni riguardo la tracciabilità dal prodotto finito fino all'ingresso delle materie
prime.

■

Gestione giacenze magazzino e inserimento carico e scarico materie prime sul gestionale.■

Controllo della documentazione di produzione (esterificati e biodiesel) e preparazione distinta basi
carichi di produzione.

■

Gestione e aggiornamento delle procedure interne, moduli e istruzioni operative.■

Saltuariamente jolly come operaio nell'impianto di produzione.■

Gestione di un' impianto chimico per la raffinazione di oli vegetali (mandorla, noce, nocciola,
macadamia)

■

Lavaggio degli oli con soda per abbassare inizialmente l'acidità seguite da due o tre lavaggi con
acqua molto calda.

■

Decolorazione degli oli con terre apposite e carboni generalmente a 90°C per ridurre le tonalità del
colore.

■

Abbassamento dell'acidità fatta sotto vuoto con temperature comprese tra i 200-250°C e recupero
degli acidi grassi.

■

Analisi di laboratorio: acidità, perossidi, colore, viscosità test di decolorazione e gascromatografia.■

Attività di accoglienza clienti, illustrazione menù, ordinazioni e servizio al tavolo.■
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19/10/2009 - 30/11/2012

02/04/2009 - 16/10/2009

02/01/2006 - 19/12/2008

Impiegato addetto alla qualità
Novartis S.r.l., Siena, Italia

Stagista in assicurazione e controllo qualità
Pan Mod Sr.l., Montaione (FI), Italia

Agronomo
Me stesso, Perugia - Terni - Arezzo, Italia
Collaboratore e assistente esterno a chiamate presso aziende agricole del territorio come potatura
alberi da giardino e da frutto coltivazione dei piante ortofrutticoli, perizia antigrandine e relative stime,
piano di sviluppo rurale secondo le norme CEE.

Saltuariamente servizio in camera e alla Reception■

Emissione, ricezione e revisione dei BPR (batch production record) per la produzione dei principali
vaccini antinfluenzali e antipoliomelite.

■

Registrazione e archiviazione dei dati su LIMS.■

Attribuzione del codice alle materie prime e ai materiali di confezionamento con inserimento nel
sistema informatico.

■

Coordinamento con l'Ufficio Regolatorio per l'aggiornamento degli stampati.■

Gestione dei reclami dei materiali manifestanti difettosità fisiche e chimiche.■

Prove di macchinabilità■

Rintracciabilità del prodotto finito e controllo dell'intero ciclo produttivo, HACCP, studio e
individuazione dei punti critici

■

Revisione, registrazione e archiviazione della documentazione inerente al processo produttivo.■

20/10/1997 - 14/02/2005 Laurea Magistrale In Scienze Tecnologie Agrarie Forestali
Università Studi di Perugia, Perugia, Italia
Corso quinquennale di 5 anni articolato nei primi 3 anni nozioni generali di matematica, chimica, fisica,
biologia, biochimica, economia agraria, agronomia, zootecnica, entomologia, patologia, coltivazioni
arboree ed erbacee. Gli ultimi 2 anni studio della microbiologia e dei processi di lavorazione dei
principali prodotti come latte - olio - vino, unito all'ingegneria delle macchine agricole, laboratorio
chimico del controllo dei prodotti alimentari e la loro messa in sicurezza

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
24/11/2008 - 16/10/2009 Laurea Magistrale In Scienze Tecnologie Agrarie Forestali

Università studi Perugia, Siena, Italia
Master in qualità e Certificazione del prodotto nelle aziende agroalimentari e farmaceutiche svolto
presso il CTQ S.p.A. di Poggibonsi (Siena).

 

Corso di 5 mesi in aula con apprendimento e studio delle norme ISO 9001 - ISO 14001 - ISO 22000 -
HACCP; apprendimento di tutti gli strumenti relativi alla sicurezza interna dell'azienda e renderla
conforme agli audit interni ed esterni da parte  di enti riconosciuti.

■

Stage aziendale di 6 mesi■

CAPACITÀ E COMPETENZE
PERSONALI
Madrelingua Italiano

Altre Lingue Inglese | Certificato ESOL Level 1 Intermedio Avanzato, Corso di Inglese full immersion presso la
Churchill School of English Language

Comprensione Parlato Scrittura
B1 - Ascolto  
B2 - Lettura

B1 - Interazione orale 
B2 - Produzione orale

B1

Competenze Comunicative Ottime capacità di presentazione a gruppi grandi e piccoli.■

Capacità di parlare in pubblico in modo articolato e con sicurezza.■

Competenze Organizzative E
Manageriali

Ottime competenze gestione dei team.■
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Dimostrata capacità di adattamento a diversi contesti culturali e aziendali.■

Capacità Correlate Al Lavoro Attenzione ai dettagli■

Ottimo uso PC■

Capacità relazionali■

Team working■

Competenze Digitali  

 

Elaborazione delle informazioni:
Utente autonomo

Comunicazioni:
Utente base

Creazione di contenuti:
Utente base

Livelli di sicurezza:
Utente base

Problem solving:
Utente base

Altre Capacità E Competenze Pacchetto Office (Word, Excel, Power Point)
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